NEU fiir IHREN GRILL oder RAUCHEROFEN

aus Danemark T\ Echte Raucherspane

http://www.smokeitall.de/raeucherfiksehen/

Smoke It All Iasst Sie noch besser grillen. Wir haben die besten Zutaten verwende§idamit
den besten Geschmack und das beste Ergebnis erhalten.

Das gilt fur die ofentrockneten Buchenspane genau wie flr die ausgesuchten Beeren, Krauter
und Gewdrze sowie fir die extra kréaftige Ahehale.

Die danischeRaucherexpertenaben alle die versaienen Rauchervariationen mit
verschiedenen Grillwaren getestet. Sie haben fiir 3 verschiedene Grillwaren, z.B.
Fisch/Gefliigel und Schwein, je eine Rauchvariante gewahlt.

Dieses ist deutlich auf der Verpackung beschrieben und ein guter Ausgangspuni&jevenn
mit dem Rauchern noch nicht so viel Erfahrung haben. Spéater kdnnen Sie dann mit
Mischungen der verschiedenen Rauchvarianten experimentieren und neue Richtungen
ausprobieren. Viel Spal3. Wahlen Sie einen Rauchgeschmack, der zu Ihrer Grillware passt:



http://www.smokeitall.de/raeucherfilm-sehen/
http://www.smokeitall.de/produkte/geeignet/schwein/
http://www.smokeitall.de/produkte/geeignet/schwein/
http://www.smokeitall.de/produkte/geeignet/gefluegel/
http://www.smokeitall.de/produkte/geeignet/gefluegel/
http://www.smokeitall.de/produkte/geeignet/lammfleisch/
http://www.smokeitall.de/produkte/geeignet/lammfleisch/

Einzelne Raucherschalenn 6 verschiedenen Rauchvarianten
mit verschiedenen Geschnkacichtungen erhaltlich.

Werden in hitzebestandigen Aichalen geliefeiit zur direkten Nutzung auf dem Grill,
zusammen mit den Rohwaren .Die Raucherspane in den Schalen sind atzeREE@rten
Buche hergestellt und mit erlesenen Beeren, KrautetrGQawirzen vermischt.

Die Schalen sind im Kohlemnd Gasgrill anwendbar. Jede Rauchvariante wird fur 3
verschiedene Rohwaren empfohlen, die auf den Etiketten angefihrt sind.
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Zwiebeln undjSenf*

BBQ Raucherspane;mit GewUrz'en
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Bl Hergestellt von: Smoke It ALLA/S DK.  Nettogewicht: 70 g

Y www.smokeitall.dk
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E\ Chargen-Nr.: 5"711967"151128

S,
? Tomate, Paprika

Nr. 1 Wattenmeer 2, 75

Echte Raucherspéne, aus ofengetrocknetem Buchenholz hergestellt mit Zwiebeln, Senf und
GewilrzenDiese Mischung eignet sich hervorragend fur das Rauchern von: Fisch, Geflugel,
Schwein gibt Ihren Grillgerichten einen phantastischen Geschmack.

E\N(:ACI'IE';' RAUCHERN Im GRILL

N°.2 Heidelandschaft

Rosmarin und \Mgi:holder‘

@BBQ Raucherspanejmit GeWLiI’Z'BI’l
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Nr.2Hei del andschaft



Echte Raucherspéne, aus ofengetrockneter Buche hergestellt, mit Rosmarin, Wacholder und
Gewdrzen Diese Mischung eignet sich hervorragend fur das Rauchern von: Rindfleisch,
Lamm und Wild

Nr.3Fl ussaue

Echte Raucherspéne, aus ofengetrockneter Buche hergestellt, mit Knoblauch, Ingwer und
GewidrzenDiese Mischung eignet sich hervorragend fur das Rauchern von: Gefligel, Lamm

und Schweinfieisch
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N°.5 Marschland

Senf und Basilikum

. BBQ Raucherspine mit Gewurl'en

Gebrauchsanleitung auf der Riickseite des Etiketts

Hergestellt von: Smoke It AULA/S DK.  Nettogewicht: 70 g
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711967"15512
rotte -Snips

Nr . 5 Marschenl and

Echte Raucherspéne, aus ofengetrockneter Buche hergestellt, mit Senf, Basilikum und
Gewilrzen Diese Mischung eignet sich hervorragend fir das Rauchern von: Gefliigel,
Rindfleisch und Wild



Nr . 9 Kr&autergarten

Echte Raucherspéne, aus ofengetrockneter Buche hergestellt, mit Lorbeerblatter, Zwiebeln
und Gewdurzen.Diese Mischung eignet sich hervorragend fur das Rauchern von:
Meeesfrichte, Gefliigel und Lamm

Nr . 10 Sommer wal d

Echte Raucherspéne, aus ofengetrockneter Buche hergestellt, mit Wacholderbeeren,
Tannenzapfen und GewirzenDiese Mischung eignet sich hervorragend fur dasrR&oo:
Fisch, Gefliugel und Lamm

Neuheit -"Mix -Pack-Selected" oder ®ix Pack Premium 0 yav{@

Die 3:-Pack Box in schickem braunen Karton hergestellt, hat Sichtfenster an Front und an den
Seiten fUr eine gute Produktprasentation im Geschéft. Bdt&alen folgt eine gedruckte
Gebrauchsanweisung.



