
  NEU für IHREN GRILL oder RÄUCHEROFEN  

    aus Dänemark  

http://www.smokeitall.de/raeucherfilm-sehen/ 

 

Smoke It All lässt Sie noch besser grillen. Wir haben die besten Zutaten verwendet, damit Sie 

den besten Geschmack und das beste Ergebnis erhalten.  

Das gilt für die ofentrockneten Buchenspäne genau wie für die ausgesuchten Beeren, Kräuter 

und Gewürze sowie für die extra kräftige Alu-Schale.  

Die dänischen Räucherexperten haben alle die verschiedenen Räuchervariationen mit 

verschiedenen Grillwaren getestet. Sie haben für 3 verschiedene Grillwaren, z.B. 

Fisch/Geflügel und Schwein, je eine Rauchvariante gewählt.  

Dieses ist deutlich auf der Verpackung beschrieben und ein guter Ausgangspunkt, wenn Sie 

mit dem Räuchern noch nicht so viel Erfahrung haben. Später können Sie dann mit 

Mischungen der verschiedenen Rauchvarianten experimentieren und neue Richtungen 

ausprobieren. Viel Spaß. Wählen Sie einen Rauchgeschmack, der zu Ihrer Grillware passt: 

 

 

 

 

http://www.smokeitall.de/raeucherfilm-sehen/
http://www.smokeitall.de/produkte/geeignet/schwein/
http://www.smokeitall.de/produkte/geeignet/schwein/
http://www.smokeitall.de/produkte/geeignet/gefluegel/
http://www.smokeitall.de/produkte/geeignet/gefluegel/
http://www.smokeitall.de/produkte/geeignet/lammfleisch/
http://www.smokeitall.de/produkte/geeignet/lammfleisch/


Einzelne Räucherschalen In 6 verschiedenen Rauchvarianten 

mit verschiedenen Geschmacksrichtungen erhältlich.  

Werden in hitzebeständigen Alu-Schalen geliefert ï zur direkten Nutzung auf dem Grill, 

zusammen mit den Rohwaren .Die Räucherspäne in den Schalen sind aus PEFC-zertifizierten 

Buche hergestellt und mit erlesenen Beeren, Kräutern und Gewürzen vermischt.  

Die Schalen sind im Kohlen- und Gasgrill anwendbar. Jede Rauchvariante wird für 3 

verschiedene Rohwaren empfohlen, die auf den Etiketten angeführt sind.  

 

Nr. 1 Wattenmeer                                                2,75ú 

Echte Räucherspäne, aus ofengetrocknetem Buchenholz hergestellt mit Zwiebeln, Senf und 

Gewürzen .Diese Mischung eignet sich hervorragend für das Räuchern von: Fisch, Geflügel, 

Schwein gibt Ihren Grillgerichten einen phantastischen Geschmack. 

 

Nr. 2 Heidelandschaft                                              2,75ú 



Echte Räucherspäne, aus ofengetrockneter Buche hergestellt, mit Rosmarin, Wacholder und 

Gewürzen Diese Mischung eignet sich hervorragend für das Räuchern von: Rindfleisch, 

Lamm und Wild 

 

Nr. 3 Flussaue                                                    2,75ú 

Echte Räucherspäne, aus ofengetrockneter Buche hergestellt, mit Knoblauch, Ingwer und 

GewürzenDiese Mischung eignet sich hervorragend für das Räuchern von: Geflügel, Lamm 

und Schweinefleisch 

 

Nr. 5 Marschenland                                             2,75ú 

Echte Räucherspäne, aus ofengetrockneter Buche hergestellt, mit Senf, Basilikum und 

Gewürzen  Diese Mischung eignet sich hervorragend für das Räuchern von: Geflügel, 

Rindfleisch und Wild 



 

Nr. 9 Krªutergarten                                                  2,75ú 

Echte Räucherspäne, aus ofengetrockneter Buche hergestellt, mit Lorbeerblätter, Zwiebeln 

und Gewürzen.Diese Mischung eignet sich hervorragend für das Räuchern von: 

Meeresfrüchte, Geflügel und Lamm 

 

Nr. 10 Sommerwald                                          2,75ú 

Echte Räucherspäne, aus ofengetrockneter Buche hergestellt, mit Wacholderbeeren, 

Tannenzapfen und GewürzenDiese Mischung eignet sich hervorragend für das Räuchern von: 

Fisch, Geflügel und Lamm 

Neuheit -"Mix -Pack-Selected" oder �òMix Pack Premium �ò��������      �y�á�v�{�@ 

Die  3·Pack Box in schickem braunen Karton hergestellt, hat Sichtfenster an Front und an den 

Seiten für eine gute Produktpräsentation im Geschäft. Mit 3 Schalen folgt eine gedruckte 

Gebrauchsanweisung. 

 

 


